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Saveur & Passion

LA QUALITE
AU MEILLEUR PRIX

GSP propose par
I'intermédiaire de ses
adhérents toute une gamme de
produits allant de la
charcuterie aux plats cuisinés en
passant par les salades et la
charcuterie patissiére.

Nous développons
une politique marketing
dynamique avec nos marques.
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DECRET DU 12.03.96

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

NOTRE MARQUE
ET LES LABELS

Le porc francais

Le label «Le Porc Frangais» identifie la viande de
porc d’origine frangaise. ...

Le Porc Frangais certifie les porcs nés, élevés,
abattus, découpés et transformés en France.

Il atteste de modes de production respectant
I'environnement et le bien-étre animal.

Label Rouge

Le Label rouge est un sigle national vous permettant
d'identifier des produits bénéficiant d’un niveau de
qualité supérieur en comparaison a des produits
similaires.

Maitre artisan

La qualité d’Artisan et le titre de Maitre Artisan

sont des titres de qualification.

Leur attribution atteste a la fois la formation et
I'expérience professionnelle qui caractérisent

le savoir-faire du secteur des métiers.

Les titres sont des atouts commerciaux pour le chef
d‘entreprise artisanale, vis a vis de ses clients et des
consommateurs.

La qualité d’artisan d’art est attribuée aux personnes
qui exercent une activité répertoriée dans

la classification des métiers d‘art.

L'Agriculture Biologique

correspond a des pratiques soucieuses

du respect des équilibres naturels :

la non utilisation de produits de synthese,

la limitation des intrants, la lutte biologique
(utilisation des prédateurs naturels des insectes).

La Certification de Conformité Produits
atteste que le produit est conforme

aux exigences que la filiere s'est fixées.
Ces exigences concernent les aliments
donnés aux porcs, les conditions d'élevage,
les caractéristiques de la viande
(pourcentage de maigre, couleur, etc.).

Lindication géographique

protégée (IGP) identifie un produit agricole,
brut ou transformé, dont la qualité,

la réputation ou d’autres caractéristiques
sont liées a son origine géographique.

Le signe européen STG

protége la recette et/ou les ingrédients traditionnels
d’un produit afin de garantir a celui-ci un méme godit
quelque soit son lieu de fabrication.









Saveur & Passion
fibre Service
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‘ La Charcuterie Tranchée

‘ La Juste RéEmunération des Producteurs

‘ Les Saucissons

‘ La Charcuterie Cuite
‘ Les Plats Cuisinés

‘ La Gamme Hiver

( Les Salades

( La Gamme Eté
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